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【オオイヌノフグリ】オ

オバコ科の越年草。漢字

で「大犬の陰嚢」と書き

ます。農道などで咲いて

います。イヌノフグリの

果実は雄犬の陰嚢に似て

いますが、オオイヌノフ

グリの実は似ていませ

ん。かわいそうです。 

 昨年は参院選の１人区において、野党＋市民連

合が１１選挙区で勝利をしました。また新潟県知

事選挙でも原発再稼働に反対する県知事が誕生し

ました。今度は国政の番です。安保法制（戦争

法）を廃止し、国民の命と暮らしを守る政権を誕

生させましょう。私もがんばります。 

こ
の
１
年
間
の
私
の
活
動
を
写
真
で
振
り
返
り
ま
し
た
。 

１年ぶりに市議会に復帰。 雪が降っても雨が降っても戦争法廃止。 

高田で観測史上最高の降雨記録、被害。 

激戦を制し、森ゆうこさんが勝利。 

数え年１００歳の伯母が逝く。 

糸魚川市で大火。現地へ 県知事選で米山隆一さん勝利。



 日本共産党上越地区委員会（上野

公悦委員長）と日本共産党上越市議

団は26日、村山秀幸市長あての「新

年度予算と市政運営に関する要望

書」を提出しました。提出について

は日本共産党市議団の4人が担当

し、上野委員長が岩野総務管理部長

に手渡しました。 

 今回の要望書では、市政運営の基

本として、①安全保障関連法強行、

原発再稼働、消費税増税など、国民

の声を無視した安倍政権の暴走に対

してノーの意思表示と行動をと

る、②柏崎刈羽原子力発電所の

再稼働を許さず、市民の安全を

守る立場で原発のない日本をめ

ざす、③「安心と安全のまち」

へ、市民のいのちと健康を守る

ことを最優先にする、④中小企

業振興基本条例・公契約条例な

ど、産業振興政策を抜本的に強

め、正規雇用の拡大と雇用環境

の整備を図り、地域循環型の経

済を実現する、⑤市民の声を反

映させた持続可能な公共交通、

⑥ 大型施設の建設などの公共事

業を大幅に見直し、市民生活に

直結する事業への予算配分、を

求めました。      

 提出にあたって、私から、

「市政運営の記述もあることか

ら、今回の要望書のタイトルをこれ

までと変えた。要望はこれまで市民

の皆さんから寄せられたものを中心

にまとめたもの。私たちが推した人

が知事になったことなどを意識して

書いた」などと説明しました。 

 上野議員は今回は原発再稼働反対

を掲げた米山氏が知事になったこと

を踏まえ、原発再稼働への姿勢を

はっきりさせてほしいこと、避難計

画の見直しを本格化させることを求

めました。また、橋本正幸議員は三

和区宮崎新田地区の産廃処理の確実

な実行を迫りました。 
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 12月21日(水) 12月27日(火) 

上越南消防署 ０．０４３ ０．０５０ 

上越北消防署 ０．０５７ ０．０５７ 

新井消防署 ０．０４７ ０．０４７ 

頸北消防署 ０．０４３ ０．０５７ 

頸南消防署 ０．０５７ ０．０６０ 

東頸消防署 ０．０４０ ０．０５０ 

高士分遣所 ０．０５０ ０．０６０ 

名立分遣所 ０．０５３ ０．０５０ 

上越地域各消防署における 

空間放射線量測定結果 
 測定は毎日午前9時。数値はマイクロ

シーベルト。１時間当たりの測定量です。  

 消防署によると、通常は１時間当たり

0.016～0.16μSv(マイクロシーベルト)だ

とのことです。 

 

ふ
る
さ
と
の
味
と
い
う
も
の
は
ち
ょ
っ
と
し
た

こ
と
で
思
い
だ
す
こ
と
が
あ
る
よ
う
で
す
。
大
潟

区
に
住
む
Ｋ
さ
ん
の
場
合
も
そ
う
で
し
た
。
昨
年

の
秋
、
福
島
県
会
津
市
出
身
で
、
近
所
に
住
む
人

か
ら
高
菜
と
い
う
野
菜
を
も
ら
っ
た
こ
と
で
、
Ｋ

さ
ん
の
記
憶
装
置
に
ス
イ
ッ
チ
が
入
り
ま
し
た
。 

 

高
菜
は
ア
ブ
ラ
ナ
科
の
越
年
草
で
、
丈
は
五
〇

か
ら
六
〇
㌢
ほ
ど
に
な
り
ま
す
。
葉
や
茎
は
柔
ら

か
く
辛
味
が
あ
っ
て
、
野
沢
菜
と
同
じ
よ
う
に
漬

け
菜
と
し
て
活
用
さ
れ
ま
す
。
も
ら
っ
た
高
菜
を

見
た
Ｋ
さ
ん
は
す
ぐ
、
生
ま
れ
育
っ
た
山
形
の
地

で
お
母
さ
ん
が
作
っ
て
く
れ
た
「
お
み
漬
け
」
を

思
い
出
し
た
の
で
し
た
。 

 

「
お
み
漬
け
」
は
山
形
県
の
内
陸
部
特
産
の
冬

の
保
存
食
で
す
。
青
菜
（
せ
い
さ
い
）
を
中
心

に
、
大
根
、
ニ
ン
ジ
ン
、
シ
ソ
の
実
な
ど
を
樽
に

入
れ
て
、
塩
や
醤
油
な
ど
で
漬
け
ま
す
。
Ｋ
さ
ん

の
家
で
は
、
毎
日
の
よ
う
に
ご
飯
の
お
か
ず
と
し

て
食
べ
た
そ
う
で
す
。
そ
し
て
、
時
間
が
経
っ
て

す
っ
か
く
な
っ
て
き
た
と
き
に
は
、
炒
め
て
食
べ

る
か
、
お
に
ぎ
り
に
巻
く
海
苔
が
わ
り
と
し
て

葉
っ
ぱ
を
活
用
し
た
と
の
こ
と
で
す
。 

 

Ｋ
さ
ん
の
話
を
聞
い
て
す
ご
い
と
思
っ
た
の

は
、
「
お
み
漬
け
」
を
思
い
出
し
た
だ
け
で
な

く
、
高
菜
を
使
っ
て
「
お
み
漬
け
」
を
作
ろ
う
と

思
っ
た
と
い
う
と
こ
ろ
で
す
。 

 

 

Ｋ
さ
ん
が
山
形
に
い
た
頃
、
「
お
み
漬
け
」
を

作
っ
て
く
れ
た
お
母
さ
ん
は
二
年
ほ
ど
前
に
亡
く

な
っ
て
い
ま
す
の
で
、
お
母
さ
ん
に
じ
か
に
訊
く

こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
。
イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
で
調
べ

な
が
ら
漬
物
に
入
れ
る
野
菜
な
ど
の
種
類
や
塩
な

ど
の
量
の
確
認
を
し
た
と
い
い
ま
す
。 

 

で
も
、
イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
で
出
て
く
る
も
の
は

お
母
さ
ん
が
作
っ
た
「
お
み
漬
け
」
の
デ
ー
タ
が

そ
の
ま
ま
出
て
く
る
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
Ｋ

さ
ん
の
記
憶
と
微
妙
な
違
い
が
あ
っ
た
と
の
こ
と

で
し
た
。
例
え
ば
漬
物
の
中
に
入
れ
る
品
物
で

す
。
Ｋ
さ
ん
の
記
憶
で
は
青
菜
、
大
根
、
ニ
ン
ジ

ン
、
シ
ソ
の
実
ま
で
は
同
じ
で
し
た
。
で
も
、
そ

の
他
に
ス
ル
メ
や
数
の
子
も
入
っ
て
い
た
の
で
は

な
い
か
、
そ
ん
な
こ
と
が
思
い
浮
か
ん
で
き
た
と

い
う
の
で
す
。
最
終
的
に
は
ス
ル
メ
も
数
の
子
も

入
れ
ま
し
た
。
野
菜
を
切
る
時
の
形
に
も
こ
だ
わ

り
ま
し
た
。
細
か
く
切
る
か
、
イ
チ
ョ
ウ
切
り
に

す
る
か
な
ど
考
え
て
切
っ
た
と
い
い
ま
す
。 

 

こ
う
し
て
、
お
母
さ
ん
が
昔
作
っ
た
も
の
に
で

き
る
だ
け
近
づ
け
る
努
力
を
し
て
「
お
み
漬
け
」

が
出
来
上
が
り
ま
し
た
。
Ｋ
さ
ん
は
高
菜
を
く
れ

た
人
に
そ
れ
を
「
お
返
し
」
と
し
て
プ
レ
ゼ
ン
ト

し
ま
し
た
。
Ｋ
さ
ん
の
手
づ
く
り
「
お
み
漬
け
」

を
食
べ
た
そ
の
人
は
、
「
美
味
し
い
」
と
大
喜
び

さ
れ
た
そ
う
で
す
。 

 

ほ
め
て
も
ら
っ
た
こ
と
で
Ｋ
さ
ん
は
今
年
、
新

し
い
挑
戦
を
は
じ
め
ま
し
た
。
大
根
な
ど
の
通
常

の
野
菜
の
他
、
な
ん
と
、
「
お
み
漬
け
」
に
使
う

山
形
青
菜
（
や
ま
が
た
せ
い
さ
い
）
を
自
分
の
家

の
裏
に
あ
る
畑
で
作
っ
た
の
で
す
。
お
母
さ
ん
の

「
お
み
漬
け
」
に
さ
ら
に
近
づ
け
た
い
と
い
う
の

が
Ｋ
さ
ん
の
思
い
で
し
た
。 

 

畑
で
は
、
五
㍍
ほ
ど
の
長
さ
の
畝
（
う
ね
）
を

三
列
作
り
、
そ
こ
に
山
形
青
菜
の
種
を
ま
き
ま
し

た
。
Ｋ
さ
ん
は
、
「
ま
ぁ
、
ち
ょ
っ
と
種
ま
く
の

が
遅
か
っ
た
け
ど
普
通
に
育
っ
て
く
れ
た
」
と
喜

ん
で
い
ま
し
た
。
収
穫
期
を
迎
え
た
山
形
青
菜

は
、
野
沢
菜
に
似
て
い
る
け
れ
ど
も
茎
は
丸
く
な

く
、
平
べ
っ
た
い
の
だ
そ
う
で
す
。
し
か
も
パ
リ

パ
リ
し
て
い
て
折
れ
や
す
い
と
か
。
Ｋ
さ
ん
は
一

日
ほ
ど
干
し
て
か
ら
洗
っ
た
と
い
い
ま
す
。 

 

先
日
、
私
は
Ｋ
さ
ん
か
ら
今
年
漬
け
た
「
お
み

漬
け
」
を
い
た
だ
き
ま
し
た
。
透
明
の
丸
い
タ
ッ

パ
ー
（
容
器
）
に
入
っ
て
い
た
青
菜
、
大
根
な
ど

は
上
手
に
詰
め
て
あ
っ
て
、
人
参
の
色
が
鮮
や
か

で
し
た
。
野
菜
と
ス
ル
メ
や
数
の
子
も
と
て
も
合

い
ま
す
。
食
べ
た
と
た
ん
、
「
う
ま
い
！
」
と
叫

び
た
く
な
り
ま
し
た
。 

 

私
が
美
味
し
そ
う
に
食
べ
て
い
る
の
を
見
て
、

Ｋ
さ
ん
は
ず
っ
と
笑
顔
で
し
た
。
こ
れ
ま
で
漬
物

は
、
山
形
の
丸
ナ
ス
を
使
っ
た
粕
漬
け
の
経
験
も

あ
る
と
の
こ
と
で
す
。
「
お
み
漬
け
」
の
次
は
ど

ん
な
も
の
に
挑
戦
す
る
の
で
し
ょ
う
か
。 


